Julefrokost / Julefest pa loftet 2024

Hold arets julefest i Skabelonloftets ra-hyggelige rammer med kunst, julehjerter og duften af gran.
Nyd udsigten over indsejlingen til Kebenhavns havn, ved julepyntede langborde, kun oplyst af lyskeeder,
levende lys og ild i breendeovnen.

Loftets hvide velkomst juleglagg og breendte mandler kan arrangeres i haven for foden af Skabelonloftets
ikoniske trappe, mens ilden gnitrer i balfade. Herefter serveres en udsegt delikat 3 retters julemenu, ved de
juledekorerede langborde oppe pa loftet, mens ilden buldrer i breendeovnene. Maden er tilberedt og anrettet
af vores dygtige kokke fra MundwerkCph og hertil harer vine, @l og vand, der er ngje udvalgt i samarbejde
med loftets sommerlier.

Efter middagen abner jule-baren med vores 3 udvalgte signatur drinks og dansegulvet med discokugle,
deempet julelyssaetning og arets juleplayliste pa soundboxen.

Julepakken

* Middag og fest fra 17.00 — 01.00 (mulighed for forlaengelse)
* Velkomst juleglggg og hjemmelavede braendte mandler.

» 3 retters julemiddag.

* Vin, gl, vand ad libitum under middagen

» Soundboks, diskokugle og dansegulv (DJ kan tilkgbes)

» Bar med 3 forskellige signaturdrinks ad libitum

* Personale inklusiv trappevagt

* Lokaleleje

» Slutrenggring

Pris 1.795,- ex. moms pr. person ved minimum 60 deltagere. Lad os tilpasse et tilbud til jer.
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GASTRO EVENTS

Klassisk Julemenu

Gammeldags modnede sild & julekryddersild
Karrysalat, fennikel, kapers & rgdlgg

Gravad Nordsglaks
Raevesauce, maltcrumble, crudité & peberrod

Honsesalat
Radiser, bacon, cornichoner & sprgde jordskokker

Surdejsbrad, rugbred med masser af kerner & pisket smar
Confiterede franske aender med tyttebaer & citrontimian
Stegt kamsteg med puffede sveer & laurbaer
Ristede kartofler med brunet smer & citronskal
Klassisk brun julesauce
Redkal med ribsgele & anisurter
Grgnkalssalat med granateeble, perlebyg, vinegrette & greeskar
Syltede agurker & asier

Klassisk risalamande
Ristede mandler & Amarena kirsebaersauce

Menuen serveres som sharing ved bordene



